
AUBRET Guillaume EARL AUBRET Gratin 36500 CHEZELLES 02 54 36 63 58 Volaille, découpe et charcuterie de volaille

BELLON Carole et Franck L'ATELIER DE LA BIERE 10 Bd Max Dormoy 36100 ISSOUDUN 02 54 03 18 01
Bière de Noël "La Joyeuse" en 33 cl et bouteille de 2 l 
sérigraphiée, paniers de différentes bières de l'atelier avec 
produits dérivés, grog à la bière

BODIN Luce et Yves Beaumont 36130 DEOLS 02 54 22 55 82
Flocons d'avoine bio pour préparations culinaires sucrées et 
salées

DUMIOT J-Claude
DENIS Christian 

36300 SAINT AIGNY 02 54 28 68 54 Truffes

EVANO Claire LES PETITS METS BIO LA Rabotterie 36100 NEUVY PAILLOUX 02 54 49 50 82
Pâtisserie biscuiterie bio, galettes aux pommes de terre et 
salés bio, chocolats bio

EVANO François EVANO François La Maison Neuve 36100 SAINTE FAUSTE 02 54 49 56 87
Farine d'épeautre, de blé, de seigle, huile de tournesol, 
colza, chanvre

GORRY Luc LA Boutinière 36240 ECUEILLE 02 54 40 22 82 Légumes

JAMBUT Marie-Thérèse
SCEA FERME DU PLESSIS 
DORE

7, rue du Plessis Doré 36210 POULAINES 09 77 69 10 47 Viande de chèvre en frais et cuisinée en bocaux

KOHLER Stéfan SCEA LA VILLENEUVE La Robinerie 36230 BUXIERES D'AILLAC 02 54 36 90 48
Charcuterie traditionnelle (boudins blancs, galantine, terrine, 
boudins noirs)  verrines, paniers composés

KOUMANS Niencke EARL BIOUGE Biouge 36700 CLION 02 54 38 60 64 Glaces (crèmes glacées et sorbets)

LESUEUR Aurélie SAFRAN DU BERRY La Javelotière 36310 CHAILLAC 02 54 25 62 01
Produits à base de safran : condiments, confiserie, confiture 
et boisson

MALET Bruno et Alain GAEC MALET Haumeau du Pointeau 36600 LYE
02 54 41 05 36
06 19 02 65 82

Vins AOC VALENCAY blanc, rouge, rosé

MANCEAU Eliane Le Pressoir 36120 JEU LES BOIS 02 54 36 25 34
Laine mohair, écharpes, étoles, gants, chaussettes, plaids et 
couvertures, pulls, vestes, chaussons, bérets, bonnets

MEREAU Thierry LES DELICES D'ELO ANGE Les Pensières 36700 ARPHEUILLES 02 54 38 56 89

Foie gras entier mi-cuit, cou farci au foie gras, magret fourré 
au foie gras, boudin blanc au foie gras, rillettes au foie gras, 
pâtés, cassoulets, choucroute, confits, magrets frais, foies 
frais, coffrets cadeaux

MONTAGNET Arnaud Les Maisons Neuves 36100 ISSOUDUN 02 54 21 67 71
safran, pistils de safran, confitures, gâteaux secs, sirops, 
fleur de sel, vinaigre de cidre, moutarde

MOREAU François FERME DE FLEURISSE l'Age 36100 DIORS 02 54 26 09 29 Huile de colza

MOULIN Brigitte et Aurélie LES JARDINS DU NAHON 36180 HEUGNES 02 54 39 01 23 Cucurbitacées culinaires et décoratifs - décorations de table

PARAPEL Marina Route de Ménétréols 36150 LINIEZ 02 54 49 82 30
Fromages de chèvre : pyramides, bûches, ronds, fromage à 
l'ail, fromage blanc, fromages apéritifs. 

PATRAUD Véronique EARL DU PRE CAILLET Le Trimoulet 36190 SAINT PLANTAIRE 02 54 47 30 21 poulets, pintades, canards à rôtir, dindes, oies, chapons

PIGET Jean-Marie GAEC SAINT LOUIS Bel Air 36800 SAINT GAULTIER 02 54 47 00 21 Fromage blanc de vache, fromage "le Galtois", crème fraîche

POIRIER Franck
POUSSET Bernard

SCEV DES TEMPLIERS L'Ormeteau 36260 REUILLY 02 54 49 23 25 Vins AOC REUILLY 

ROGER Manuel SARL la FERME DES TOUCHES 9, La Taille Harrault 36210 CHABRIS 06 60 85 28 76
Miels : printemps, acacia, forêt, tilleul, sarrasin, pain 
d'épices, confiseries

SIGONNEAU Thierry GAEC DE VILLIERS Villiers 36300 MAUVIERES 02 54 37 30 61
Fromages de chèvre AOP POULIGNY ST PIERRE, pavés, 
bûches, cendrés, crottins

TAUPIN Etienne Moulin Crespeau 36500 CHEZELLES 02 54 36 66 15
fromages de chèvre dont AOP Valençay et AOP Ste Maure de 
Touraine

TORTIGET M-Christine LA FERME AUX ABEILLES 36370 CHALAIS 02 54 37 61 37
Miels de Brenne, pains d'épices, confitures, gelées, sirops, 
condiments, vinaigres, bougies et composiitions garnies de 
ces produits 

TOUCHET des PLACES 
Charlotte 

EARL DE LONGUEIL Longueil 36330 VELLES 02 54 36 67 85 macarons, chutneys…

VANDOOREN Christophe FERME DU CARROIR Le Carroir 36290 AZAY LE FERRON 06 80 40 75 13 Fromages et viande de chèvre, pâtisserie, plats cuisinés
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